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1l punl:egglo massuno. ‘tre bicchieri’ nella guida del Gambero Rosso, & andato anche a due aziende produttrici della nostra provincia

di Carlo Frassoldati

Una cinque ore-stop & a
tutti in cui

all'assaggio e alla degustazio-
ne dei cento vini pid pregiati
dell’enologia regionale, ma
non solo, Perché in pratica si
& trattato di una autentica an-
tocelebrazione dell’enogastro-
nomia emiliano romagnola,
quella che ha fatto tappa ieri a
Villa Cicogna, alle porte di 5.
Lazzaro. Anche se la bevan-
da preferita da Dio Bacco si &
rivelata la protagonista asso-
luta. E le parole di Guido
Tampieri, assessore regiona-
le Ill'Agrmlmm lo confer-
mano pienamente: «Anche se
in diect anni la pmduzmm di
vino in Emilia Romagna sie
quasi dimezzata ha spiegato
la qualitii & notevolmente au-
mentata, e, ed un eccellenza
dei prodotti gastrono
con-?spnnd:ndn un'eccellen-
za nella qualith dei nostri vi-

nin, Quindi, se il vinoe l'iwcu-
cina tengono alta la bandiera
tricolore " nel mondo, ien
¢'erano mille ¢ un motivo per

irlo e... assaggiarlo. In F“‘

10120 vini prodotti da 1536

[ vini bolognesz nel Gotha della qualita
1

sta la grande novith promossa

mis per i Tre Bicchieri, il mco-  cantine sparse su tutto il terri-  dal convegno, |'Emilia Roma-
noscimento pit alto che laca-  torio nazionale, la «Goida al  gna scala la classifica del Bel-
sa editrice Slow Food eun’au-  Vino Quotidiano» una «bib-  paese, passando da tre a cin-
toritd come il Gambero Ros-  bias di 2300 vini segnalati ad © que «Tre Bicchieris, di cui
so Editore affidavano ai pro-  uso e consumo dei goderecci - due sono aziende della provin-

duttori con pit di dieci vini
premiati in questi anni all’in-
terno delle guide presentate
alla stampa, 1 «Vini d'Talia
"0%w un analitico lavoro di as-
saggio che ha coinvolto

per- eccellenza e la «Guida
delle Osterie "99» un sussidia-
rio del mangiar bene all'italia-
na che accarezza (it le spe-
cialiti,

Ma, in fatte.di vini, ed & que-

Da Imola e da Monte S.Pietro
1 due primi della classe

Ecco la lista delle aziende vinicole della pmvuma di Bulogna

ricevuto una menzione d”

onore all’interno della gui-

da «vini d'lalia 799 edita da Slow Food e Gambero Rosso

editore: in cima
06 della Tenuta

erito il Cabernet Sauvignon Bonzarone
onzara di Monte S. Pietro e il Boldo donato

'97 delle Tre Monti di Imola con «Tre Bicchieri=. Entrambi
rossi e fermi, il primo segnalatosi per areggere il confronto coi
migliori cabernet d'Italiax, come recita la guida, il secondo ca-
ratterizzato da un mmigm di sangiovese e cabernet sauvignon

molte profumato, M

Anno fnuo incetta di «bicchieris» | unita

di misura del buon vino E la Umberto Cesari, la stessa Tenu-

ta Bonzara e I'[sola di

5. Pietro, la Vallona di Castello

di Serravalle, la Cantina dell’ Abbazia e la 8. Vito di Monteve-
lio, il Vigneto delle terre Rosse e il Maria Letizia Gaggioli di
la Predosa, oltre al Tre Monti dil Imola.

cia di Bologna: la Tenuta
Bonzara di Monte San Pietro,
con il Cabernet Sauvignon
Bonzarone "96, e ln Tre Mon-
ti di Tmola, col Boldo "97. E,
in questa sona di giornata de-
gli Oscar delle golositd, non
vano mancare i premi al-
buona cucina: una «chioc-
colata d'oro» riconoscimento
asscgnato a quegh artigiani
che si sono prodigati per la
salvaguardia e eccellenza
della produzione alimentare ¢
gastronomica sé la sono ag-
giudicata il maestro chef Re-

-_pato Gualandi (come pn‘.'l grn-

de artigiano della cucina ita-
hana), I"osteria Amc di
Savigno (dove ospitaliti e
qualitd dei cibi vanno da pari

ass0) e 'accoppiata Marina
Edarchlum-(imcnmn Schia-
von de «La Sorbetteria Casti-
glione» per la qualith del loro
gﬂla:lu.




