Viaggio alla scoperta del mondo delle gelaterie: mode, gusti, tic e tabli di una golosita a cui nessuno si sente di rintinciare

- Quando il paradiso si nasconde sottozero

Benvenuti nel paradiso dei golosi. L esta-
te & alle porte e mai come 10, questo mo-
mento cresce a dismisura la voglia irrefre-
nabile di gustarsi un bel gelato. Alla cioc-
colata o alla crema, in un cono o in una
cialda non fa differenza, I’ importante, as-
sicurano i buongustai, & che sia soffice e
fresco. In fondo, nel Belpaese patria dei
gelati, bisogna giustamente pretendere il
massimo. Pure dai gelati, sissignore... Ec-
€0 a voi comunque 1 pezzi da novanta, in
materia: ovvero le gelaterie che hanno
fatto la *storia” sotto le due torri. Partia-
mo perd con una brutta notizia: il gelata-
io pil famoso e pil ‘anziano” della citta.
Pino di via Castiglione, progenitore e ma-
estro di una grande scuola gelataia fin
dal lontano *37, ha chiuso, definitivamen-
te, dopo una lunga agonia. Di lui non ri-
mangono che i... ‘discepo- li': in
primis la Sorbetteria Casti-
lione (via Castiglione
) le cui quotazioni risul-
tano in netta ascesa
negli ultimi tempo. 4
Pochi (una dozzi-
na o giu di i) i
gusti digelato, £
ma tutti da gran-
de qualita, nel ri-
spetio del ‘gela-
to di_una volta’.
Una Sorbetteria ca-
pace, inoltre, di por-
tarsi a casa il ricono-
scimento della Slow

Food, casa editrice che ogni anno asse-

na un premio ai big della gastronomia

italiana. Mentre un’altra costola di Pino

fa capolino pure alla Gelateria delle Mo-
line (via delle Moline 13/b).

In centro si assiste allo scontro tra titani

Ugo contro Gianni. Un match che non

puo che finire in parita. Da un lato i 12

gusti 12, tutti da ‘capogiro’, di Ugo: oltre

all’arcinota e plurititolata crema, da sotto-

lineare cioccolata, caffé, zabaione, strac-

ciatella e il bacio. Ugo, che

comincio Dattivita nel 44

it nel chiosco ad angolo fra

i' | viadel Pratello ¢ Piazza dei

i Martiri e poi

si spostd (dal *58) nell’attuale sede di via
S, Felice 24, deriva il nome dal vecchio
papa della gelateria, quell’'Ugo Pasqui
che ha tracciato un profondo solco nel
mondo dei gelati petroniani. «A me pia-
ce mangiare bene — ripete incessante-
mente Giampaolo Pasqui, ora titolare del-
la gelateria— e, per farlo, anche il gelato
deve essere di grande qualita».
Altro capitolo merita Gianni (via Monte
Gmﬁpa 1/a) che pero si caratterizza, ol-
treché per i gusti tradizionali, anche per
la poderosa fantasia del *boss’, il 5lenne
Gianni De Simoni. Si va dalla Divina
Commedia (nocciola, panna ¢ cioccoli-
to bianco) al 5* Elemento (cioccolato
svizzero e panna), da La fame e la Sete
(bomboloni e crema con latte di noccio-
la) al Titanie (coi cioccola-
tini al rcocn}. I
271 lort -
r%e S0N0 riso!)‘l:a
ricotta stregata
(con pan di Spa-
gna  imbevuto
nello Strcﬁa). il
Kiss (o bacio,
un brevetto di
Gianni) ¢ la fa-
mosa crema con
aceto balsamico.
rema, cioccola-
p % Lo e fior di latte.
Sono queste le
tre pedine su cui
si fonda il eredo di

\

Capo Nord (via Murri 49/b) che da po-
chissimo ha inaugurato il nuovo gu-
sto‘manna’, creato dall’incisione della
corteccia del frassino. «La nostra forza,
oltre alla qualith — ricorda Stefano
Fauni — & un gelato sempre fresco, in
continua produzione». Vanno alla gran-
de pure le torte-gelato: cassata sicilia-
no, al bacio, al fragola, ai frutti di bosco
e stracchino alla duchessa. Capo
inoltre, vanta uno dei primi labg
ratori di gelato di Bologna.
Altra piccola mecca per gli
amanti del buon gelato_si
chiama K2 Azzurra (via
Azzurra 57) con la sua cy
ma agli amaretti , lo scac
co matto (ricotta, ma-
scarpone e pan di Spa-
gna) e la mascherina
(con noeci e mascarpo-
ne). In tema di crema,
poi, basta fare un salto a
Casalecchio, nel ‘miti-
co' ristorante Biagi:
un’autentica delizia.
Carlo Frassoldati




